Ficha técnica

AZUCAR ESTANDAR

De acuerdo ala NMX-F-084-SCFI-2004
ESPECIFICACIONES PARA AZUCAR ESTANDAR

Fecha de elaboracion: abril de 2018
Fecha de actualizacion: julio de 2026



!.I 0 ;|]

Ficha técnica

Ingenio
:.'i' El Mollno

I. DESCRIPCION
Es un producto edulcorante natural proveniente de la cafa de azUcar, obfenido mediante
procesos industriales especificos sin ser sometido a métodos de refinacion.

Il. CARACTERISTICAS

El azUcar estandar es un producto sélido granulado, de olor vy sabor dulce sin la presencia de

sabores y aromas extranos.

11l. COMPOSICION

Alimento puro con mds del 99.40% de sacarosa. La sacarosa es un carbohidrato de origen

nafural compuesto por Carbono, Oxigeno e Hidrégeno (CiaHzO0n).

IV. ESPECIFICACIONES

SENSORIALES

Aspecto Cristales uniformes, libre de terrones y material extrafo
Olor Dulce caracteristico
Sabor Caracteristico
 mownes
Limite Método
Color 600.00 U.I. (md&ximo) NMX-F-526-SCFI-2012
Polarizacién 909.40 °Z (minimo) NMX-F-079-SCFI-2012
Humedad 0.06 % (mdaximo) NMX-F-294-SCFI-20T11
Diéxido de azufre* 20.00 ppm (Mmdaximo) NMX-F-501-SCFI-20T11
Cenizas 0.25 % (maximo) NMX-F-082-SCFI-2012
gizré rjizdores 0.10 % (méximo) GS2/3-9-5 (2011)
Materia insoluble*® N.A. GS2/3/9-19 (2007)
Particulas metdlicas 10.00 ppm (Mmdaximo) Extraccion magnética

Nota* Limites internos: Dioxido de azufre =10 ppm (max.); materia insoluble 250.00 ppm (Mdax.)
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BIOLOGICAS ‘

Limite Método
Mesdfilos aerobios 20 UFC/g (mdaximo) NOM-092-SSA1-1994
Hongos <10 UFC/g NOM-111-SSA1-1994
Levaduras <10 UFC/g NOM-1T1-SSAT-1994
Salmonella spp Ausente en 259 NOM-114-SSA1-1994
Escherichia coli Ausente NOM-210-SSA1-2014
L emereoo
- lmite  Método
Hierro ** 1.00 ppm (Mdaximo) NOM-T17-SSA1-1994
Cobre** 1.00 ppm (mdéximo) NOM-117-SSA1-1994
Plomo * 0.50 ppm (Mdaximo) NOM-117-SSA1-1994
Arsénico* 1.00 ppm (Mdaximo) NOM-117-SSA1-1994
Nota*: Limites infernos: Plomo 0.10 ppm (mdx.); arsénico 0.10 ppm (max.). Nota**: Hierroy cobre
como pardmetros internos.

V. VIDA UTIL Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Se recomienda su almacenamiento a temperatura ambiente, en dreas cerradas, secas vy
ventiladas; protegidas del polvo, insectos vy roedores, con humedad relativa <65%, @
femperatura ambiente y proteccion contra la lluvia debido a que el azicar es un producto
higroscopico.

Debe estar algjado de sustancias con olor fuerte. En condiciones adecuadas de almacenamiento
la vida Util del producto es de hasta dos afos.

V1. EMBALAJE

El embalaje se lleva a cabo con material limpio y adecuado cuidando que no se alteren las
caracteristicas del azlUcar vy las preserven durante su transporte y almacenamiento. El
producto es entregado en sacos laminados, tipo fubulares de polipropileno 100% virgen,

cosido con hilo poliéster en presentacion de 25 kg.
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VII. ETIQUETADO E INSTRUCCIONES PARA SU MANIPULACION,
PREPARACION Y USO INTENCIONADO
El azUcar esténdar se utiliza principalmente para endulzar bebidas, reposteria, fabricacion
de dulcesy confiteria. Consumo directo. Se sugiere la aplicacion en productos de reposteria,

confiteria y como endulzante natural de bebidas. Edulcorante natural y fuente de energia.

VIIi. METODO DE DISTRIBUCION Y ENTREGA
El producto es distribuido en vehiculos que avalen las capacidades de entrega, ademds se
asegura que esté limpio, seco vy libre de residuos contaminantes y elementos que puedan
alterar su presentacion.

La distribucion y entrega se realiza a clientes de cadena, industrias y mayoristas.
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